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Expovina, 23*™ concours international des vins, Ziirich 2016

Diplobme d'or pour I'Yvorne «Chant des Resses» Sélection Terravin Chablais AOC 2015
Diplébme d'argent pour I'Yvorne «Tradition » Sélection Terravin Chablais AOC 2015
Diplébme d'argent pour I'Yvorne Label Vigne d'Or « GAMAY » Chablais AOC 2014

Mondial du Chasselas 2016
Médaille d'or pour I'Yvorne «Tradition» Sélection Terravin Chablais AOC 2015

Sélection des Vins Vaudois, 2016
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Invitation

Wyschiff a Rapperswil du 23 fév. au 26 fév. 2017
Wyschiff a Lucerne du 16 mars au 19 mars 2017
Wyschiff a Bale du 30 mars au 2 avril 2017
Wyschiff a Thoune du 6 avril au 9 avril 2017
Arvinis a Montreux du 26 avrl au 1 mai 2017
Caves ouvertes Vaudoises a Yvorne (Pentecote) les 3 juin et 4 juin 2017
Olma a St-Gall du 12 oct. au 22 oct. 2017
Wyschiff a Soleure du 9 nov. au 12 nov. 2017
Wyschiff a Zoug du 16 nov. au 19 nov. 2017
Caves ouvertes d’Automne a Yvorne le 25 novembre 2017




Cordial accueil et verrée de bienvenue

Cérémonie officielle de la distribution des prix aux plus méritants des

apprentis de I'école professionnelle de Montreux

Dégustation des crus des Artisans Vignerons d'Yvorne, mariés aux «fin-
ger-food » élaborés par les brigades de I'école professionnelle de Montreux

La réception s'achéve sur un chaleureux au revoir!

Prix d’entrée: Fr. 10.— comprenant un verre aux couleurs de I'AVY
et un bon d'achat de Fr. 10.— a valoir lors d’un achat de 6 bouteilles
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excellence in glass
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L'Yvorne «Blanc de Blanc» Chablais
AOC, un mousseux élaboré en
méthode traditionnelle, et I'Yvorne
«Ange et Démon » Chablais AOC 2015,
un passerillé au nez intense d'abricot,
de fruits secs, de résine et de miel,
qui enchante le palais par sa fraicheur

agréable et son élégance aromatique.

Complices, ils magnifient le
quotidien, linattendu, l'exceptionnel.
Complémentaires, ils se doivent de
figurer dans votre cave, pour répondre
a tout instant aux petits bonheurs de

|'existence.



